HSLU / LUCERNE VILLAGE ROSSLIMATT

KUCHEN- UND BUFFETEINRICHTUNG

APPROXIMATIVE ANSCHLUSSWERTE
GILT NICHT FUR BAUAUSFUHRUNG

Planungsgrundlagen: 8514-1 PLA EG Kiichen-Buffeteinrichtung 200213
8514-1 PLA OGO05 Selbstversorgung 200213
8514-1 PLA UG Lagerrdume 200213

Planungszahl: 500 Mittagsmahlzeiten

Datum: 13. Februar 2020

GENERELLER HINWEIS
Bei den Angaben handelt es sich um approximative Anschlusswerte, Typenanderungen vorbehalten.
Genaue Werte erfolgen nach Vergabe und definitiver Installationsplanung der ausfiihrenden Unternehmung.

HINWEIS SANITARFACHPLANER

samtliche Wasserbatterien, falls nicht speziell erwahnt, werden durch den Sanitar geliefert

zusatzliche Bodenablaufe wo nétig durch den Sanitarfachplaner. Ablaufe, falls nicht speziell erwahnt, sind durch den Sanitar zu syphonieren
samtliches Anschlussmaterial fir die Kiichengerate durch den Sanitar

HINWEIS ELEKTROFACHPLANER

Uber samtlichen Arbeitskorpussen sind Arbeitssteckdosen Typ 25/Typ 23 fiir Hilfsgerate vorzusehen (sind im Total KW nicht enthalten)

Raumbeleuchtung gemass den Vorschiften

Lichtschalter, Notlicht, Sicherheitsbeleuchtung, Alarmanlagen, Telefon/Audio/Video/TV-Anschliisse, Kassenverbund etc. durch Elektrofachplaner nach Absprache mit der Bauherrschaft
Hauptschalter gemass den 6értlichen Vorschriften, Standorte sind mit dem Gastronomiefachplaner abzusprechen.

Stecker fur Kiichengerate durch den Elektriker

Leistungsoptimierungsanlagen durch Elektrofachplaner nach Absprache mit der Bauherrschaft, bzw. Gastronomiefachplaner

Potentialausgleiche gemass Vorschriften

Gleichzeitigkeitsfaktor in Absprache mit Elektrofachplaner

HINWEIS FUR DEN KALTEFACHPLANER
Anschlusswerte fir die Kihl-/ und Tiefkihlzellen durch den Kaltefachplaner

Bodeniibergange Kihizellen und befahrbare Kihlistellen zwingend schwellenlos

HINWEIS FUR DEN LUFTUNGSFACHPLANER

Samtliche Gastronomieraume sind aktiv zu be- und entliiften

Der Entscheid Liftungsdecke oder Haube durch Liftungsfachplaner nach Absprache mit der Bauherrschaft
Die Dimensionierung der Liftungsdecke oder Haube durch Liftungsfachplaner

HPLUSS
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SANITARANSCHLUSSE ELEKTROANSCHLUSSE GEWERBL. KALTE LUFTUNG
Pos. |Benennung
£ s ;
gl
o] | o [} = % o 3| &
X s|© a @ c e = sl |l o S|5| 35 =
5= = S ) L= ol 5| o3| & [
] o= =] =2} c s ol =| 5 o|l=|5] @ o))
) ol S = c o _ ool el |2 2IE|3] 3 2
7] ol-xX = S 3] S c < 20 I S| 2| S S|uw N S
@© c| = 2 b (7] < 5 = o cl< = = E o [ _t% =
E IR RS o 5| § @ 5 s 2lLle ol 8= ol e[ 8| £ @
| =|8€| & 2| ¢ 5| gl =z| =z| 8[2|% 5| 5|5 - EIE =
£l F[2§] o] =l o m nl < | ®»lals m| ~N|im m|la|T| & o
ERDGESCHOSS
KAFFEEBAR SELBSTBEDIENUNG
Kaffeemaschine mit: DN 15 DN 50 Britafilter durch KM- 3x400 7.0 25 LAN-Anschluss X
Lieferant
Absperrhahn durch
Sanitar
- Milchkiihlschrank 230 0.2 13 X
- Tassenwarmer 230 0.2 13
Kaffeemaschine mit: DN 15 DN 50 Britafilter durch KM- 3x400 7.0 25 LAN-Anschluss X
Lieferant
Absperrhahn durch
Sanitar
- Milchkiihlschrank 230 0.2 13 X
- Tassenwarmer 230 0.2 13
Isolierglas-Kuhlvitrine DN 20 Tropfwasser 230 0.1 X Lehrror z.B. auf 0.5 Pluskihlung
Kaltetablaux 1° bis 5°C
fir HACCP Schnittstelle
Kiuhlwanne DN 20 230 0.1 X Lehrror z.B. auf 0.2 Pluskiihlung
Kaltetablaux 1° bis 5°C
fir HACCP Schnittstelle
Warmhalteplatten 3xGN 1/1 3x230 3.0 X X
wn
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KAFFEEBAR BEDIENT
Ruckbuffet mit DN 50
- Spiilbecken
Kuhlkorpus DN 50 Tropfwasser 230 | 0.1 X | x |Lehrror z.B. auf 0.4
Kaltetablaux
fur HACCP Schnittstelle
je 0.5
Einhebel-Wandarmatur DN 15|DN 15
Glaserspilmaschine DN 20 DN 50 Absperrventil durch 3x400 8.0 25 X [3x@35mmzu X
Sanitér Dosierstation im EG
Abschluss jeweils mit
Elektro-Blinddeckel
Bier-Offenausschank DN 50 230 X | x |Leerrohrzu
Getrankelager
Weintemperier-Schrank 230 13 X
Eiswirfelmaschine DN 20 DN 20 DN 20 Absperrventil durch 230 0.4 23
Sanitér
Kaffeemaschine DN 15 DN 50 Britafilter durch KM- 3x400 7.0 25 X
Lieferant
Absperrhahn durch
Sanitar
2 Stk. Kaffeemihlen je 08| 1.6 je
230 23
Frontbuffet mit
- Kuihlkorpus DN 20 Tropfwasser 230 0.1 X | x 0.6
Kasse 230 0.1 23 X |zu Blro, sep.
ageschirmtes Kabel,
4 Stk. UKV Anschluss
2 Steckdosen Typ 13
3fach
wn
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ANLIEFERUNG / UMSCHLAG / PUTZRAUM UND DOSIERSTATION / LEERGUT UND ENTSORGUNG
Plattformwaage 60 KG 230 13
Handwaschbecken DN 50
Sensorgesteuerte DN 15|DN 15 Lieferung durch Sanitar | 230
z.B. KWC Iqua
Standarmatur K.12.JB.52.000B23
mit Knopfbatterie
Reinigungsmittel-Dosierstation DN 20|DN 20 Lieferung durch
fur Boden- und Reinigungsmittel-
. .. lieferant,
Ktchenreinigung Mischventil ca. 40°C
(Jrgumat) mit
Waschautomatenventil
durch Sanitér,
Definition Reinigungs-
System durch Betrieb
Ladestation Putzmaschine 230/400 25
zentrale Dosieranlage Definition Reinigungs- 230 [13] x
fiir Geschirrwaschanlage System durch Betrieb
Schlauchhaspel Wasser DN 20 |DN 20 Lieferung durch Sanitar, X
Haspel-Ausfihrung
in CNS,
mit Wasch-Lanze
Bodenablauf DN 80 Lieferung durch Sanitar
wn
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ABWASCHEN
Geschirr- Bandspulautomat DN 20| DN 50 3x400 40.0 X 3 x @ 35mm zu
Dosierstation Pos 17.0
im EG
Abschluss jeweils mit
Elektro-Blinddeckel
Einwurfschacht Nassabfall DN 20 mit Absperrhan 400 4.5 CEE X |Leerrohr zu Tank UG fur
Transportleitung min. Fllstands-Uberwachung
@90mm zum Tank
Abraum- und Einlauftisch: DN 50
mit Spulbecken
Einhebel-Wandmischarmatur | DN 20 [DN 20 Lieferung durch Sanitér
: : z.B. KWC Gastro
mit Geschirrbrause 24.502.166.000 A=300
Schlauchhaspel Wasser DN 20 |DN 20 Lieferung durch Sanitér, X
Haspel-Ausfihrung
in CNS,
mit Wasch-Lanze
Behalterwaschmaschine DN 20 DN 80 3x400 16.0 | CEE
Bodenwanne DN 80 Lieferung durch Sanitar
KALTE KUCHE
Handwaschstation DN 50 Lieferung durch
Kuchenbauer
Sensorgesteuerte DN 15 |DN 15 Lieferung durch Sanitéar
z.B. KWC Iqua
Standarmatur K.12.JB.52.000B23
mit Knopfbatterie
Warmhaltewagen Speisen 230 1.0 25
wn
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Arbeitskorpus mit DN 50 2 Ablaufe
-2 Spulbecken zusammenfiihren
Einhebel-Wandmischarmatur | DN 20 |DN 20 Lieferung durch Sanitér
z.B. KWC Gastro
24.502.196.000 A=450
Bodenwanne DN 80 Lieferung durch Sanitar
Arbeitskorpus mit Splilbecken DN 50
Einhebel-Wandmischarmatur | DN 20 |DN 20 Lieferung durch Sanitar
z.B. KWC Gastro
24.502.194.000 A=300
PRODUKTION / WARME KUCHE
Brat- und Kochapparat ca. DN20 DN50 3x400 22.0 X Wartungsschalter in X
100lit 2 x GN 1/1 Elektro-UV integriert,
abschliessbar
Bodenwanne DN 80 Lieferung durch Sanitar
Brat- und Kochapparat ca. DN20 DN50 3x400 35.0 X Wartungsschalter in X
150Iit 3 x GN 1/1 Elektro-UV integriert,
abschliessbar
Bodenwanne DN 80 Lieferung durch Sanitar
Arbeitskorpus mit Splilbecken DN 50
Einhebel-Wandmischarmatur DN 20 |DN 20 Lieferung durch Sanitar
z.B. KWC Gastro
24.502.194.000 A=300
wn
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Mittelherd mit X
Eingebauter
. . Wartungsschalter und
- Saulenmischarmatur DN 20| DN 20 230 Sicherungskasten,
mit Steckdosen Hilfssteckdosen in
X Schalterblende
eingebaut
-4 x1 Zonen- 3x400 28.0 Standarmatur durch
Induktionskochfelder Kiichenbauer
2 Stk. Friteusen 400 3x400| 14 | 28.0 X
ca. je 17 Liter Olinhalt
Combisteamer 20 x GN 1/1, DN20 DN20 | DN50 Osmose je nach 3x 400 37.0 | CEE UP-Winkelstecker X
befahrbar Fabrikat Wartungsschalter in
Elektro-UV integriert,
abschliessbar
Combisteamer 20 x GN 1/1, DN20 DN20 | DN50 Osmose je nach 3x 400 37.0 | CEE UP-Winkelstecker X
befahrbar Fabrikat Wartungsschalter in
Elektro-UV integriert,
abschliessbar
Combisteamer 10 x GN 1/1 DN 20 DN20|DN 50 Osmose je nach 3x400 19.0 | CEE UP-Winkelstecker X
Fabrikat Wartungsschalter in
Elektro-UV integriert,
abschliessbar
Schockkuhler / Schockfroster DN 50 Tropfwasser 3x 400 4.0 X X
Handwaschstation DN 50 Lieferung durch
Kuchenbauer
Sensorgesteuerte DN 15|DN 15 Lieferung durch Sanitar | 230 23
z.B. KWC Iqua
Wandarmatur K.12.JB.52.000B23
mit Knopfbatterie
FREE FLOW-ANLAGE
MENU-AUSGABE WARM
Speisenausgabevitrine DN 20 DN 50 400 4.2 X X
4 x GN1/1
inkl. Beleuchtung 230
Speisenausgabevitrine DN 20 DN 50 400 4.2 X X
4 x GN1/1
wn
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inkl. Beleuchtung 230
2 Stk. Snackeinheit Griddle, je 70| 14.0 ie Steckdose in X
Tischmodell 400 25 Ausgabekorpus
eingebaut
Snackeinheit Induktion 3x400 7.0 25 Steckdose in X
Tischmodell Ausgabekorpus
eingebaut
Snackeinheit Arbeitsflache 3x400 4.0 25 Steckdose in X
Tischmodell Ausgabekorpus
eingebaut
2 Stk. Tellerspender beheizt e 18| 3.6 je
230 23
HOT&COLD
Ausgabekorpus mit 230 | 1.0| 4.0 X X
- Warmhalteplatten 4 x GN 1/1
- Crasheiswanne DN 50 Tropfwasser 230 0.1
Glastablaraufbau 230 2.3 X
mit Wérmestrahler
Glastablar-Aufbau 230 0.2 X
mit Beleuchtung
2 Stk. Tellerdispenser je 18| 3.6 je
230/400
25
2 Stk. Suppentdpfe 10 Liter je 05| 1.0 je
230 23
KASSESTATION / AKTIONSBUFFET
3 Stk. Kasse je 0.1 0.3 je X ZuBUrﬁysep- o
ageschirmtes Kabel,
Waage, Bondrucker 230 13 EDV Anschiuss
je 2 Steckdosen Typ
13/3 pro Kasse
Glastablar-Aufbau 230 0.2 X
mit Beleuchtung
wn
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Isolierglas-Kuhlvitrine DN 20 Tropfwasser 230 0.1 X Lehrror z.B. auf 0.5 Pluskiihlung
Kaltetablaux 1° bis 5°C
fur HACCP Schnittstelle
Glastablar-Aufbau 230 0.2 X
mit Beleuchtung
Isolierglas-Kuhlvitrine DN 20 Tropfwasser 230 0.1 X Lehrror z.B. auf 0.5 Pluskiihlung
Kaltetablaux 1° bis 5°C
fur HACCP Schnittstelle
WASSER- UND KASSENSTATION / ABRAUMSTATION
Ausgabekorpus mit ie Tropfwasser
2 Stk. Tropfwasserschalen DN 50
2 Stk. Wasser- DN 15 ie 230 23 Steckdose in
= Absperrventil, Mobelunterbau
Offenausschanksaulen Wasserdruckregler
durch Sanitar
Durchlaufkiihler 230 0.9 13 3-fach Steckdose X
2 Stk. Kasse je 0.1 0.2 je X |2 B'Ur:v sep. o
ageschirmtes Kabel,
Waage, Bondrucker 230 13 EDV Anschiuss
je 2 Steckdosen Typ
13/3 pro Kasse
TAKE AWAY UND GETRANKE / TABLETT UND BESTECKSTATION
3 Stk. Stufenkihlvitrinen DN 50 Tropfwasser e 02| 06 |je23 Lehrror z.B. auf je Pluskihlung
230 Kaltetablaux 0.8 1° bis 5°C
fiir HACCP Schnittstelle :
2 Stk. Vitrinen, ungekihlt, je 01| 0.2 X
mit Beleuchtung 230
wn
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UNTERGESCHOSS
ENTSORGUNG ORGANISCHE ABFALLE
Nassabfalltank Transportleitung PE@ | 400/230 x |auf Einwurfschacht X Be- und Entluftung Uber
. 90mm auf gefuhrt in Abwéascherei Dach oder mit Bio-Filter
gene,luer Standort ist m?Ch 2 Einwurfschacht gefuihrt EG Entluftungsleitung min @
bestimmen durch Architekt und 7u Abwascherei EG, mit 110
Sanitarplaner Gefalle Absaugleitung
HDPE @110mm und PN
16 oder CNS DN 20
Falschluft Ventil
Lieferung der Leitungen
durch Sanitar
Schlauchhaspel DN 20 mit Absperrhahn,
: Lieferung durch Sanitér,
genguer Standort ist ngch zu Schiauchroller 10m mit
bestimmen durch Architekt und Brause,
Sanitarplaner 2.B. Fabrikat
Nedermann
Ausfiihrung in CNS
Bodenablauf DN 80 Lieferung durch Sanitar
genauer Standort ist noch zu
bestimmen durch Architekt und
Sanitarplaner
(Vg
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5. OBERGESCHOSS
SELBSTVERSORGUNG
SELBSTVERSORGUNG STUDIERENDE
Ausgabebuffet mit:
- Spiilbecken DN 50
- Tropfwasserschale DN 50
Einhebel-Standmischarmatur | DN 15|DN 15 Lieferung durch Sanitar
z.B. KWC Livello
10.231.013.700FL
FELFEL Kiihlschrank 230 0.1 13 Netzwerkanschluss X
fur Bildschirm
Wasser-Offenausschankséaule | DN 15 230 13
Durchlaufkinhler, 230 0.9 13 X
inkl. Karbonator
4 Stk. Mikrowellen je 3.2| 128 je
230 23
4 Stk. Mikrowellen je 3.2| 128 je
230 23
2 Stk. Kuhlschréanke je 0.3| 0.6 je X
(600 x 600) 230 13
(7]
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SELBSTVERSORGUNG CATERING UND APERO
Ausgabebuffet mit:
- Spiilbecken DN 50
- Tropfwasserschale DN 50
Einhebel-Standmischarmatur | DN 15|DN 15 Lieferung durch Sanitar
z.B. KWC Livello
10.231.013.700FL
2 Stk. Kuhlschréanke je 0.3| 0.6 je X
(600 x 600) 230 13
Wasser-Offenausschankséule | DN 15 230 13
Durchlaufkunhler, 230 0.9 13 X
inkl. Karbonator
Spiilmaschine, DN 20 DN 50 Absperrventil durch 3x400 8.0 25 X
Untertischmodell Sanitér
2 Stk. Kuhlschréanke je 0.3| 0.6 je X
(600 x 600) 230 13
Combisteamer 6 x GN 2/3 DN 20 DN 20| DN 50 3x400 6.0 25 X
GESAMTTOTAL 0.0 401.0 2.7
(7]
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